Vino de lea

UNICO TIPICO AUTOCTONO
Su aromay sabor lo Elaborado en Uvas prefiloxéricas
hacen singular, sélo barricas de pino de Negramol,
I-I remotamente canario centenarias |.| Almuneco, Listan
parecido al Retsina del noroeste de La Blanco o Albillo,
griego Palma cultivadas en alturae
inclinadas pendientes
TRADICIONAL MENOS SANO
SULFITOS .
. Posee propiedades
Producido Se conserva cancerigeno-estaticas
histéricamente en naturalmente al ser la y anti-inflamatorias
Puntagorda, Garafia resina de especificas
y Tijarafe |.| pino antimicrobiana |-|
GASTRONOMICO EN PELIGRO CERTIFICADO

Su maridaje ideal:
carney queso
de cabra, almendras e

Su produccion ha Tipologia reconocida
disminuido,estando por la Denominacion
IN| higos palmeros

enriesgo de Origen Vinos de la
de desaparicién |-| Palma
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